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Der Mythos fiir den Gaumen

Das Gold aus dem Rhein ist weltbekannt. Eingebettet im Mythos der Nibelungen
ist es seit Jahrhunderten das Gold der Konige und steht in einer langen Tradition
flr Exklusivitat und Wertigkeit.

Rheingold zahlt aufgrund seiner Seltenheit und Reinheit (928/1000) auch heute zu
den begehrtesten Naturrohstoffen der Erde und ist als Naturgold hoch geschatzt
bei edlen Accessoires.

Regional, 6kologisch und nachhaltig gefordert kommt unser verwendetes Rhein-
gold beim Rheingold-Tropfle direkt aus dem Léandle, Baden-Wiirttemberg. Dabei
achten wir darauf, dass sowohl bei der Forderung als auch bei Reinigung héchste
MaBstébe entsprechend der Exklusivitdt des Rheingoldes eingehalten werden.

Hochwertig, natiirlich und handgewaschen bildet es die Grundlage zur Herstellung
des Goldelixiers im Rheingold-Tropfle. Dieses Goldelixier wird aufwendig, naturver-
bunden aufbereitet, enthalt Wein, Honig, Petersilie, Balsamicoessig und Anteile der
Rheingoldtinktur.

Eingebettet in der zart schmelzenden Sahnetriiffel-Fiillung mit vollmundigem Ka-
kaogeschmack, ruhend auf einer Schicht Mandel-Gianduja, lasst das Goldelixier
im Rheingold-Tropfle die Tradition des Goldes langst vergangener Zeiten genuss-
voll neu erleben.

Rheingold unterstreicht dabei die Komponenten des Exklusiven und Besonderen
dieser einmaligen Komposition. Hierbei verbindet sich Edles mit Edlem, Rheingold
mit hochwertigster Schokolade vom Edelkakao!

Erkennbar und unverwechselbar tragt das Rheingold-Tropfle seinen geschiitzten
Namen in einer eleganten Goldschrift auf Edelbitter-Schokolade als Symbol fiir
Reinheit und Naturverbundenheit.

Mit dem Bezug zum ,alten Vater Rhein“ der L&nder verbindet, weit (iber die Gren-
zen Baden-Wiirttembergs hinaus. Die Praline, das Rheingold-Tropfle, ein neuer
Mythos, zugleich lebendig (ber alle Sinne inspirierend sinnlich ver-kostbar, ein
exklusiver einzigartiger Genuss.

Der Mythos fiir den Gaumen!
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